
3AB9FF010, CA055300,
HEZ9FF010, HZ9FF010,
Z9401FF0, 3AB9FF030,
HEZ9FF030, HZ9FF030,
Z9403FF0, CA050300,
HEZ9FF040, HZ9FF040,
Z9404FF0
Pro Induction Flex Pans

[ro] Manual de utilizare
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1 Siguranţa

Ţineţi cont de informaţiile privind siguranţa atunci când utilizaţi ac-
cesorii.
Acest produs corespunde regulamentelor privind produsele care
intră în contact cu alimentele.
¡ Vasul de gătit nu este adecvat pentru utilizarea în cuptorul cu

microunde.
¡ Vasul de gătit este destinat exclusiv uzului casnic.
¡ Vasul de gătit este destinat preparării alimentelor.
¡ Nu depozitaţi alimente în vasul de gătit pentru perioade lungi de

timp.
¡ Nu modificaţi în niciun fel vasul de gătit.
¡ Nu lăsaţi niciodată nesupravegheat vasul de gătit în timpul pro-

ceselor de preparare.
¡ Nu lăsaţi niciodată nesupravegheaţi copiii în apropierea vasului

de gătit fierbinte.

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Uleiul şi grăsimile fierbinţi se aprind rapid.
▶ Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiul şi grăsimile fierbinţi.
▶ Nu utilizaţi uleiuri virgine cu un punct redus de fum pentru frige-

re sau prăjire.
▶ Nu încercaţi niciodată să stingeţi cu apă uleiul sau particulele

de grăsime aprinse.
▶ Înăbuşiţi flăcările utilizând un capac sau o pătură extinctoare.

AVERTISMENT ‒ Pericol de arsuri!
Mânerele şi capacul se pot înfierbânta puternic.
▶ Utilizaţi întotdeauna mănuşi de bucătărie.
▶ Lăsaţi vasul de gătit şi capacul din sticlă să se răcească înainte

de a le curăţa.

AVERTISMENT ‒ Pericol de opărire!
Lichidele, stropii şi aburii fierbinţi pot produce arsuri.
▶ Manevraţi cu atenţie lichidele fierbinţi.
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AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
Vasele de gătit care au fost scăpate pe jos pot produce răniri.
▶ Răsuciţi mânerele tigăilor astfel încât acestea să nu iasă în afa-

ra suprafeţei plitei.

AVERTISMENT ‒ Pericol de afectare a sănătăţii!
Temperaturile prea ridicate pot distruge stratul de acoperire al va-
sului de gătit. Se pot scurge gaze nocive.
▶ Nu utilizaţi niciodată vasul de gătit cu funcţia de preparare pe

grill în cuptor.
▶ Nu utilizaţi niciodată vasul de gătit cu funcţia de autocurăţare în

cuptor.

ATENŢIE!
Utilizarea necorespunzătoare poate provoca deteriorarea vasului
de gătit sau a plitei.
▶ Nu încălziţi niciodată vasul de gătit dacă acesta este gol.
▶ Nu lăsaţi niciodată vasul de gătit să fiarbă în gol.
Stivuirea vaselor de gătit poate duce la zgârierea stratului de aco-
perire.
▶ Dacă doriţi să stivuiţi unele în altele setul de tigăi flexibile, intro-

duceţi protecţia din pâslă între tigăi.
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Orientări generale şi măsuri de precauţie privind capacul din sticlă

2 Orientări generale şi
măsuri de precauţie
privind capacul din sti-
clă

Orientări generale şi măsuri de precauţie privind capacul din sticlă

Respectaţi aceste instrucţiuni privind
siguranţa atunci când utilizaţi un ca-
pac din sticlă.

AVERTISMENT
Pericol de rănire!
Capacul din sticlă spart poate provo-
ca răniri.
▶ Manipulaţi cu atenţie sticla spartă

astfel încât cioburile extrem de as-
cuţite sau grele să poată fi identifi-
cate cu uşurinţă.

ATENŢIE!
Utilizarea necorespunzătoare poate
provoca deteriorarea capacului din
sticlă.
▶ Aşezaţi întotdeauna capacul din

sticlă fierbinte pe o lavetă uscată,
pe o mănuşă de bucătărie sau pe
un prosop.

▶ Nu aşezaţi niciodată capacul din
sticlă fierbinte pe aragaz, pe un su-
port metalic, direct pe blatul de bu-
cătărie, pe alte suprafeţe reci sau
ude ori în chiuvetă.

▶ Nu aşezaţi niciodată capacul din
sticlă direct pe o sursă de căldură,
de exemplu, pe un arzător sau pe
un grill, sub un grătar pentru prăji-
re sau într-un cuptor electric.

▶ Nu aşezaţi niciodată capacul din
sticlă deasupra sau dedesubtul
unei flăcări.

▶ Nu turnaţi lichide peste sau în ca-
pacul din sticlă fierbinte.

▶ Nu apucaţi niciodată capacul din
sticlă fierbinte utilizând o lavetă
udă. Lăsaţi capacul din sticlă fier-
binte să se răcească pe un suport
de răcire, pe o mănuşă de bucătă-
rie sau pe o lavetă uscată.

▶ Nu utilizaţi capacul de sticlă în
cuptor.

▶ Nu scufundaţi niciodată în apă re-
ce capacul din sticlă fierbinte şi
nici nu-l răciţi sub jet de apă rece.

▶ Nu lăsaţi capacul din sticlă să ca-
dă, nu-l loviţi de obiecte dure sau
cu ustensile de bucătărie.

▶ Verificaţi cu regularitate dacă ca-
pacul din sticlă prezintă ciobituri
sau fisuri. Eliminaţi capacul din sti-
clă dacă prezintă astfel de deterio-
rări.

Curăţarea vasului de gătit înainte de prima utilizare

3 Curăţarea vasului de
gătit înainte de prima
utilizare

Curăţarea vasului de gătit înainte de prima utilizare

1. Îndepărtaţi materialul de ambalare
şi toate etichetele.

2. Verificaţi cu atenţie dacă baza va-
sului de gătit prezintă zgârieturi, in-
dentaţii sau alte deteriorări care ar
fi putut surveni în timpul manipulă-
rii, transportului sau procesului de
achiziţie.

3. Curăţaţi vasul de gătit utilizând o
soluţie caldă de apă cu detergent
şi un burete moale.

4. Uscaţi vasul de gătit utilizând o la-
vetă moale.

5. Încălziţi vasul de gătit gol la cea
mai mică treaptă de încălzire.

6. Cât timp vasele sunt calde, frecaţi
cu atenţie cu ulei vegetal stratul
neaderent.

7. Lăsaţi vasul de gătit să se răceas-
că.

8. Îndepăraţi pe cât posibil uleiul utili-
zând un prosop de hârtie.

Recomandare: Ungeţi cu ulei vasul
de gătit la intervale de timp regula-
te,conform descrierii, precum şi înain-
te de fiecare perioadă mai îndelunga-



ro Aşezarea vasului de gătit

138

tă de depozitare a acestuia. Astfel,
caracteristicile stratului de acoperire
sunt optimizate.

Aşezarea vasului de gătit

4 Aşezarea vasului de
gătit

Aşezarea vasului de gătit

Zona de gătit flexibilă poate fi confi-
gurată în două moduri, în funcţie de
tipul de vas de gătit utilizat. Pentru
asigurarea unei detectări şi distribuţii
optime ale căldurii, aşezaţi vasul de
gătit pe centrul zonei de gătit, con-
form reprezentărilor din imagini.
Notă
Dacă vasul va fi amplasat incorect,
zonele de gătit nu vor fi activate
corect şi nu veţi obţine un rezultat
optim al procesului de preparare.
¡ Nu aşezaţi vasele de gătit în mijloc

între zonele de gătit din dreapta şi
din stânga.

¡ Nu aşezaţi tigaia flexibilă mică în
poziţie verticală pe zona de gătit.

4.1 Ca zonă de gătit interco-
nectată

Recomandată pentru fierberea într-un
singur vas de gătit.
Aşezarea vasului de gătit în funcţie
de dimensiune:
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4.2 Ca două zone de gătit se-
parate

Recomandată pentru fierberea în do-
uă vase de gătit.
Puteţi utiliza zona din faţă şi zona din
spate separate una de cealaltă şi pu-
teţi regla pentru fiecare câte o treap-
tă de putere.

Utilizarea vasului de gătit

5 Utilizarea vasului de
gătit

Utilizarea vasului de gătit

ATENŢIE!
Utilizarea necorespunzătoare poate
duce la deteriorări care nu sunt aco-
perite de garanţia producătorului.
▶ Pentru a evita zgârierea plitei, ridi-

caţi vasul de gătit dacă doriţi să-l
deplasaţi pe suprafaţa vitrocerami-
că a plitei.

▶ Pentru a evita zgârierea suprafeţe-
lor, utilizaţi numai ustensile din
lemn sau plastic, care nu au mar-
gini ascuţite.

▶ Nu utilizaţi un vas de gătit fără un
strat protector inercalat.

▶ Pentru asigurarea unei stabilităţi
optime a vasului de gătit, nu încin-
geţi niciodată excesiv tigaia.

▶ Pentru a nu compromite caracteris-
ticile antiaderente, protejaţi tigaia
împotriva lovirii şi suprafaţa cu
strat de acoperire împotriva zgârie-
rii.

▶ Pentru a evita zgârierea suprafeţei
tigăii, nu tăiaţi niciodată alimente
direct în aceasta. Nu utilizaţi nicio-
dată mixere sau teluri în tigaie.

▶ Utilizaţi întotdeauna un material de
protecţie atunci când aşezaţi vasul
de gătit fierbinte pe o masă sau pe
un blat de bucătărie.

Cerinţă: Utilizaţi o tigaie curată.
1. Pentru obţinerea unor rezultate op-

time de preparare, aşezaţi vasul de
gătit pe o zonă de gătit cu o di-
mensiune corespunzătoare.

2. Încălziţi cu treapta de încălzire de
la 8 până la 8 .
Vasul de gătit se încălzeşte foarte
rapid. Nu utilizaţi funcţia Boost.

Observaţii
¡ Pentru a preveni deformarea

capacului, depozitaţi-l
– aşezat pe vasul de gătit, cu mar-

ginea siliconică orientată în sus
sau

– în poziţie plană în
dulap.

¡ Vasul flexibil nu este niciodată
complet plat. Vasul flexibil îşi adap-
tează forma în momentul încălzirii
plitei.
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Utilizarea vasului de gătit în cuptor

6 Utilizarea vasului de
gătit în cuptor

Utilizarea vasului de gătit în cuptor

Puteţi utiliza vasul de gătit fără capac
în cuptor, ţinând cont de temperatura
maximă a acestuia.

AVERTISMENT
Pericol de arsuri!
Vasul de gătit şi mânerele acestuia
se înfierbântă puternic.
▶ Utilizaţi mănuşi de bucătărie.

ATENŢIE!
Temperaturile prea ridicate pot provo-
ca deteriorarea vasului de gătit.
▶ Nu utilizaţi niciodată vasul de gătit

la temperaturi de peste 220 °C ale
cuptorului.

▶ Nu utilizaţi niciodată vasul de gătit
cu funcţia de preparare pe grill a
cuptorului.

▶ Nu utilizaţi niciodată vasul de gătit
cu funcţia de autocurăţare a cupto-
rului.

Vas de gătit Temperatură
max. în °C

Vas de gătit flexi-
bil

220

Curăţarea vasului de gătit

7 Curăţarea vasului de
gătit

Curăţarea vasului de gătit

ATENŢIE!
Curăţarea incorectă poate provoca
matifierea capacului din sticlă.
▶ Nu curăţaţi vasul de gătit şi capa-

cul din sticlă în maşina de spălat
vase.

▶ Nu utilizaţi produse de curăţare
abrazive, pe bază de acid citric
sau care conţin înălbitor cu clor.

▶ Nu utilizaţi bureţi de sârmă sau bu-
reţi abrazivi din nailon.

▶ Nu utilizaţi produse de curăţare
pentru cuptoare sau alte produse
de curăţare abrazive.

▶ Nu utilizaţi tacâmuri din metal.

1. După fiecare utilizare, curăţaţi ma-
nual vasul de gătit utilizând un bu-
rete sau o lavetă de curăţare, apă
caldă şi un detergent de vase spe-
cial pentru curăţare manuală.
Dacă pe vasul de gătit rămân de-
puneri alimentare, pentru a le în-
muia, acoperiţi cu apă baza tigăii
şi încălziţi cu atenţie tigaia la o
temperatură scăzută. Nu lăsaţi apa
să fiarbă.

2. Clătiţi cu apă caldă vasul.
3. Uscaţi imediat vasul utilizând o la-

vetă moale.

Recomandare
¡ Curăţaţi întotdeauna temeinic vasul

de gătit, în caz contrar, la următoa-
rea utilizare, resturile alimentare de
pe suprafaţă se vor arde sau ali-
mentele se vor lipi de aceasta.

¡ Menţineţi curat şi gol vasul de gătit
atunci când nu-l utilizaţi.

Garanţia

8 Garanţia
Garanţia

Următoarele prejudicii nu sunt acope-
rite de garanţie:
¡ deteriorări cauzate de utilizarea ne-

corespunzătoare, de exemplu, su-
praîncălzire, lovire sau cădere

¡ deteriorări rezultate în urma curăţă-
rii incorecte

¡ procesul normal de uzură, inclusiv
a stratului antiaderent

¡ modificări ale aspectului, de exem-
plu, decolorări rezultate în urma
curăţării într-o maşină de spălat va-
se sau în urma utilizării de uleiuri şi
grăsimi
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¡ deteriorări produse pe zonele de
gătit ale plitei, de exemplu, zgârie-
turi rezultate în urma frecării sau al-
te deteriorări ale bazei vasului de
gătit.

Dacă aveţi întrebări, contactaţi unita-
tea noastră de service abilitată.




